Senorio de Villarrica

Seleccion Familiar

VARIEDADES:
Tempranillo 100%.

SUELO:
2 Has. de 1911.

ELABORACION:
18 dias de fermentacién y maceracién
en barrica nueva de roble francés con
bazuqueos como método de extraccidn.
Malolictica en barrica francesa nueva.
Embotellado sin procesos mecénicos ni
filtracién. Envejecimiento de 24 meses en
barrica de roble francés, de grano fino, de
225L, con tostado medio-alto.

CATA:

Intensa capa de un brillante granate oscuro.
Untuoso en la copay en boca. Elegante

e intenso aroma de sotobosque y bayas
negras maduras en perfecta armonia con la
aportacién de notas de chocolate, tabaco y
especia en grano. Envolvente en su paso por
boca y largo post-gusto, con final sensacién
tinica, redonda y notas de higos secos. Una
sensacion unica. Debido a su natural proceso
de elaboracién, se recomienda decantarlo.
Insuperable con carnes rojas de calidad, platos
de cazay pescados a la parrilla. Servir a 16°C.
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