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Elaboracion anual: 19.000 botellus

v Localizacion de los vifedos: Torremontalbo - San Asensio —
Rioja Alta

m Variedades de uva: Tempranillo 75% - Garnacha 25%

Proceso de elaboracion: Vino elaborado segin el método
tradicional de “sangrado™ de uvas tintas, tras haber mantenido
un breve contacto con sus holfejos durante unas seis horas

. aproximadamente. Obtenido el masto, éste fermenta a
temperatura controlada, unos 142-152C, durante unos 20 dias
en depositos de acero inoxidable. Después tendran ligar los
procesas normales de estabilizacion y fiftracicn previos a su
embotellado.

Grado alcohdlico: 13%
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ﬁ Temperatura de servicio: 8-92 C

Nota de cata: Vino de color rosa pdlido y con irisaciones
naranjas. De nariz franca, donde se mezclan sutifrmente fas
notas de frutas dcidas y las citricas. Recuerdos a melocoton y

E a frambuesas. Buena entrada en boca, fresca y decida pero sin
aristas. Elegante, desplieqa sabores a naranja y a melocoton
que marcan el post gusto.

i Recomendaciones de maridaje: |deal para aperitivos,
entremeses, pescados y ahumados, arroces, ensaladas...
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