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EL MIRON DEL HUMILLADERO - VINEDO PREFILOXERICO

VINEDO SINGULAR

Parcela de vinedo singular “El Miron del Humilladero”,
situado en el municipio de Murillo del Rio Leza y justo
enfrente de la ermita de Santa Ana, un antiguo
humilladero que da nombre a la finca.

El vinedo se encuentra localizado en una meseta con
una pendiente en orientacion norte. Esta meseta estd
situada en Murillo del Rio Leza entre los rios Leza y Jubera,
con una elevacion de 40 metros sobre la altura de estos.
El vinedo se encuentra a escasos 5 km de las Penas del
Jubera, por lo que tfiene una influencia de aires frios
provenientes de la sierra. Dentro de la parcela, en
convivencia con el vinedo se encuentran en hilera
central 17 olivos y 3 cerezos. Ademds, el suelo mantiene
una vegetacion espontdnea permanente, que soélo es
retirada de alrededor de las cepas por laboreos con
azadilla en momentos puntuales.

Vinedo prefiloxérico plantado en el ano 1880.

Este vinedo estd declarado ser el Vinedo Singular mas
anfiguo dentro de Ila Denominaciéon de Origen
Calificada Rioja.

El suelo presenta una estructura bastante homogénea
de suelo franco. Se trata de un suelo bdsico, con
presencia de carbonatos y una limitacidén natural de la
materia orgdnica disponible. La cubierta vegetal
espontdnea que crece en el vinedo, junto con la
presencia de olivos y cerezos favorecen ademds la
formacion de microclimas mds frescos y sombreados que
confribuyen a hacer Unicas las caracteristicas
eco-fisioldgicas del vinedo.
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CARACTERISTICAS
Variedad, 100% Garnacha

Vinificaciéon, vendimia manual en cajas de 10 kilos. Seleccion de racimos y
desgranado de la uva a mano, grano a grano. Elaboracién en pequenas cajas de
menos de 1.000 kilos y tfrabajado diariamente. Apenas é meses en bocoy de roble para
aportar redondez y no quitarle protagonismo a esta uva tan sumamente especial.
Notas de cata, color rojo de capa media limpio vy brillante.

Fina y elegante estructura aromdtica con notas de fresas y frambuesas.

La boca es delicada, fina y compleja. Una sutil y especial Garnacha que borda el
placer de la elegancia.

Maridaje, sola, en pareja. Con ganas de disfrutar de una auténtica joya de la

viticultura, la enologia y este vinedo singular y extraordinario de La Rioja.

Alcohol: 14%
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