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VIERO DULCE

VENDIMIA TARDIA

ANADA 2024 ALCOHOL 11%
100% VIURA SERVIR A 4 - 6°C
D.0.Ca RIOJA CONT. 37,5 CL

Recogida de la uva a mano el 13 de noviembre de 2024

PERFIL DEL SABOR

INTENSIDAD

ACIDEZ CUERPO RETROSANAL

ELABORACION

La uva se vendimio a mano en fechas posteriores a una
vendimia tradicional para conseguir de manera natural
una mayor concentracion de azucares. Posteriormente
realizo una lenta fermentacion para tras su afinamiento
ser embotellado sin filtrar.
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MARIDAJE

Buen equilibrio entre dulzor y la acidez que nos sugiere
platos como ensaladas con salsas dulces, postres o

aperitivos.
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Vino dulce 100% viura
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