PACO GARCIA
EL YERGO

TEMPRANILLO BLANCO
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VINO DE ZONA

Vino de un Unico viedo ubicado en Murillo de Rio Leza,
situado en el término denominado El Yergo Alto vy
enclavado en una meseta a 540 ms. n. m.

Vihedo plantado en el afo 2013.

Suelo muy peculiar dotado de componente arcillo
calcdreo muy marcado por la Ycalcdrea”. Ademds, es
poco profundo y posee una capa calcdrea a 70
centimetros de profundidad generada por la lixiviaciéon
de la capa superior. Todo ello provoca viiedos con poco
desarrollo radicular dando lugar a racimos escasos,
aireados y de menor produccién.

En este vinedo buscamos la puesta en valor del
Tempranillo blanco, uva que nacié en Murillo de Rio Leza
en el afo 1988. Es una variedad con gran prestigio y
mucha potfencialidad a nivel mundial. Ofrece tanto vinos
actuales como vinos con una capacidad de
maduracién y guarda espectacular.

CARACTERISTICAS

Variedad, 100% tempranillo Blanco

Vinificacién, Las uvas se fermentan en un
depdsito de 10.000 litros y en barricas nuevas
de roble francés de borgofia con sus lias.
Permanece ahi seis meses antes de ser
embotellado.
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Notas de Cata, color oro pdlido con ribetes verdes acerados.

Intensidad aromdatica alta muy punzante y penetrante. Equilibrio entre fruta y barrica
con predominio de las notas citricas de hoja de limonero vy jengibre, flores blancas
como el jazmin y el azahar, fruta como la manzana vy fruta tropical con pifia y mango.
La barrica sirve de soporte a esta fruta aportando sensaciones cremosas de vainilla y
galleta.

Boca plena, con enfrada muy dulce y gran peso en el centro del paladar. La acidez
ensancha el vino dotdndolo de gran tridimensionalidad y volumen resulfando un vino
muy carnoso a la vez que elegante. Es fresco, aromdtico y equilibrado.

Maridaje, pescados, mariscos y, por su estructura, carnes blancas, ensaladas y risottos.
La temperatura de servicio de esta botella es de entre 8 °C y 12 C°.

Alcohol: 13,5%

Primera cepa de Tempranillo Blanco
descubierta en Murillo de Rio Leza
(nuestro pueblo) en el afio 1988
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