
 

 

 

     

 

 V A R I E T A L  

TEMPRANILLO 
BLANCO 
Frescura recuperada 

VINO ECOLÓGICO 
 

 

Variedad singular en Rioja. 

VARIEDAD: Tempranillo Blanco 100%. 

VIÑEDO: Villamediana de Iregua, “laderas costanazo” 

ELABORACIÓN Y CRIANZA:  Maceración pelicular y  

prensado en frío durante 10 horas. Fermentación 85% en 

Hormigón y 15% en barrica de roble americano, posterior 

crianza  durante 5 meses sobre sus lías finas. 

INFORMACIÓN ANALÍTICA:  

-13,0% Alcohol;                     - 80 mg/L Sulfuroso Total; 

CATA: Amarillo verdoso vibrante. Aromas de plátano , 

frutos tropicales y  tostados. Excepcional textura en boca. 

Seco, afrutado y equilibrado. 

MARIDAJE: Mariscos y pescados azules. 
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