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Nube de Leza Garcia
Semidulce Rosado 2024

EL VINEDO

Uvas procedentes de vifiedos propios de garnacha de la familia ubicados en
Rioja Alta. Nuestro objetivo, crear un rosado riojano muy especial,
exprimiendo todos los caracteres que los suelos y el clima transmiten a los
frutos de nuestras vifias.

VARIEDAD
Garnacha.

VENDIMIA
Primera semana de Octubre.

ELABORACION

Nube es un vino diferente que maceramos en frio para extraer el maximo
aroma de los hollejos. Prensado suave y fermentacion del mosto limpio en
depésitos de acero inoxidable. Nube es un vino diferente al que le cortamos la
fermentacién para que conserve parte de los aztcares de la uva.
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ﬂé‘y » Alcohol: 13% VOL.
= * Acideztotal: 5,1 g/l (tartarico)
At S + Azlcar residual: 40 g/l
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NOTAS DE CATA

+ Color: Espectacular color rosa frambuesa pélido, limpio y brillante.

+ Aroma: Intenso, expresivo, complejo y aromético. Explosion de vibrantes
notas de fresas, con toques de especias y flores.

+ Paladar: Un vino agradable de beber. Amplio, fresco por su acidez y
sedoso por su dulzor. Juego de sabores con el justo equilibrio entre dulzor
y acidez. Suave al primer sorbo, seguido de un final afrutado y limpio.

* Maridaje: Recomendado para acompafar entrantes, carnes blancas,
pastas, arroces y pizzas.

TEMPERATURA DE SERVICIO
6°C-8°C

Denominacién de . WINEIHMODERATION ]
Origen Calificada
www.bodegasleza.com
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