
Los Natos de Leza García 
Viñedo Singular 2021

EL VIÑEDO
Viñedo Singular Los Natos, hincado en 1958 propiedad de nuestro abuelo “Nato” en una
parcela de 0,1 hectáreas ubicada en un enclave único de Uruñuela sobre suelo arcillo-
ferroso.

VENDIMIA
Primera quincena de Octubre

LOS NATOS
Viñedo de 1958, más de 60 años después es el mejor legado que nos dejó nuestro
abuelo Donato “Nato”, al que rendimos tributo manteniendo con vida este viñedo
singular del que hacemos un vino tan único y especial con una producción muy limitada.

ELABORACIÓN Y CRIANZA
Vendimia manual seleccionada en viñedo en cajas de 20 Kg. Maceración
prefermentativa y fermentación durante 15 días en “Bocoy”. Se prensa
ligeramente y completa la fermentación maloláctica en barrica bordelesa nueva de roble
francés con “battonage” semanal durante 4 meses en la misma barrica. La crianza se
completa durante 6 meses hasta su embotellado en Noviembre de 2022. Afinado en
botella durante al menos dos años hasta su salida al mercado.

VARIEDAD
Tempranillo

ANALÍTICA

• Alcohol: 15,86% VOL.
• Acidez total: 6,1 g/l (tartárico)
• Azúcar residual: 1,6 g/l

PRODUCCIÓN
Embotelladas en su totalidad con un producción limitada de 284 botellas.

NOTAS DE CATA

• Color: Rojo púrpura intenso con borde violáceo. Lágrima densa y abundante. De
capa alta.

• Aroma: En nariz un vino intenso, con notas de mora, grosella y regaliz, integradas
con notas de especia y torrefactos que le aporta su crianza en barrica bordelesa.

• Sabor: En boca es un vino con gran estructura y equilibrio, resulta untuoso y largo,
con recuerdo a los aromas percibidos en la fase olfativa. Es un vino con personalidad
propia que se destaca por su equilibrio.
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