
Leza García Garnacha
Crianza 2022

LEZA GARCÍA
Vinos elegantes elaborados a partir de una selección de nuestras mejores parcelas que
muestran a la perfección el terruño de la familia Leza García aportando un toque
moderno y actual.

EL VIÑEDO
Viñedo propio de más de 30 años en el enclave del Alto Najerilla, corazón de Rioja Alta.
Situado a más de 600 metros de altitud.

VENDIMIA
Primera quincena de Octubre

ELABORACIÓN Y CRIANZA
Trabajamos por la identidad del vino que nos ofrece este magnífico viñedo en altura,
respetando su expresión con una suave crianza en barrica de roble Americano y Francés
durante un mínimo de 14 meses y a continuación envejecimiento en botella durante 6
meses hasta alcanzar el punto óptimo de equilibrio y estructura para salir al mercado.

VARIEDAD
100% Garnacha.

ANALÍTICA

• Alcohol: 14,5% VOL.
• Acidez total: 6,5 g/l (tartárico)
• Azúcar residual: 1,7 g/l

NOTAS DE CATA

• Color: Color rojo picota intenso, limpio y brillante, con ribetes rubí.
• Aroma: Aromas varietales florales y de fruta negra madura con notas de madera

bien integradas.
• Paladar: Buena entrada en boca que enseguida se muestra amplia y redonda. Fruta y

roble perfectamente ensamblados con buena persistencia en boca. Es equilibrado y
con buena estructura.

• Maridaje: Marida perfectamente con todo tipo de carnes guisadas o asadas, carnes
rojas y caza. Buen acompañante de platos de pasta, embutidos y quesos.

TEMPERATURA DE SERVICIO
16ºC – 18ºC

www.bodegasleza.com
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