
Los Topo de Leza García 
Viñedo Viejo 2021

EL VIÑEDO
Viñedo Singular Los Topos, hincado en 1973 por Ángel Leza, y su padre “Juanito” en una
parcela de 0,14 hectáreas ubicada en un enclave único de Uruñuela sobre suelo arcillo-
ferroso.

VENDIMIA
Primera quincena de Octubre

LOS TOPOS
Los Topos es el legado que llega a nuestros días de nuestro abuelo Juanito y nuestro
padre Ángel, apodados así por su trabajo incansable dedicado al viñedo. Este vino es un
homenaje a todos los labradores.

ELABORACIÓN Y CRIANZA
Vendimia manual seleccionada en viñedo en cajas de 20 Kg. Maceración
prefermentativa y fermentación durante 15 días en “Bocoy”. Suave prensado y realiza la
fermentación maloláctica en el mismo ”Bocoy” en el que ha completado una crianza de
14 meses hasta su embotellado. Afinado en botella hasta su salida al mercado en Abril
de 2024.

VARIEDAD
Tempranillo

ANALÍTICA

• Alcohol: 15,03% VOL.
• Acidez total: 5,9 g/l (tartárico)
• Azúcar residual: 2,2 g/l

PRODUCCIÓN
Embotelladas en su totalidad con un producción limitada de 576 botellas.

NOTAS DE CATA

• Color: Atractivo color picotamadura de alta capa. Tonalidad violácea.
• Aroma: En nariz un vino intenso, con notas de mora, grosella y regaliz, integradas

con notas de especia y torrefactos que le aporta su crianza en Bocoy.
• Sabor: En boca es un vino con gran estructura y equilibrio, resulta untuoso y largo,

con recuerdo a los aromas percibidos en la fase olfativa. Es un vino con personalidad
propia que se destaca por su aroma y sabor intenso y equilibrado.

www.bodegasleza.com
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