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BobpEGAS Y VINEDOS

BADARAN - LA R10ja

VINO: DOCa. Rioja BLANCO

VARIEDADES DE UVA: Vino elaborado con el ensamblaje de 4 variedaes,

259% Viura, 259 Tempranillo Blanco, 259 Sauvignon Blanc y 25% Malvasia proce-

dente de nuestros viniedos. Sistema de conduccion en vaso tradicional para nuestros

viniedos viejos y espaldera para las nuevas variedades.

VENDIMIA: Durante la 3* semana de Septiembre se mnicia la vendima de las varie-
~ dades mds tempranas (Sauvignon Blanc y Tempranillo Blanco) continuando la prim-

~ erasemana de Octubre con nuestras Viuras viejas y finalmente la Malvasia.
"~ GRADO ALCOHOLICO: 13%Vol.
" TIPO DE ELABORACION: Prensado en fresco muy suave y posterior desfangado
por flotacién.
El mosto de cada variedad fermenta por separado en depésitos de acero moxidable
con control de temperatura a 15°C, durante 14 dias.
OBSERVACIONES DE LA CATA:
Vista: Amarillo pdlido con reflejos grisiceos - verdosos de aspecto cristalino y de
lagrima muy glicérica.

Aroma: Intensidad media - alta, aroma frutal, impio, marcado caricter de las varie-
I dades que lo componen, con matices de frutas citricas y tropicales junto con notas de

flores blancas.

Boca: Entrada fresca, vivaz, con cierta intensidad frutal, equilibrado, largo y elegante
- postgusto.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 6/8°C
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