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FERMENTADO EN BARRICA

DENOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA

ROSADO FERMENTADO EN BARRRICA

TIPO DE VINO: DOCa. Rioja ROSADO

VARIEDADES DE UVA: Garnacha 100%.

GRADO ALCOHOLICO: 13,5%Vol.

CARACTERISTICAS DE ELABORACION: Nuestro Rosado no es el resulta-

do de una mezcla de uvas tintas y blancas, sino de una técnica particular, el sangra-
do mediante la maceracion de la uva Garnacha durante una noche y un dia.

Una vez que tenemos este mosto de color rosa buganvilla un poco mas subido que
nuestro afamados claretes, pero de iguales caracteristicas organolépticas, damos
paso al llenado de barricas donde tendra lugar la fermentacion alcoholica que le 1im-
prime este cardcter tan especial y diferente a nuestro rosado.

Tras su fermentacion y crianza durante unos meses, da como resultado este vino
cuanto menos original y practicamente tinico.

OBSERVACIONES DE LA CATA:

Vista: Color rosa buganvilla muy caracteristico en la elaboracion de los claretes con
uva garnacha tinta, dejando un encubado mads largo. Intenso y con cierta compleji-
dad.

Aroma: aromas de bayas silvestres, fragancia a pétalos de rosas rojas aterciopeladas,
sobre un fondo de arbusto fresco, recuerdos de esos paseos por el campo y las huer-
tas cuando todo comienza a madurar con ese abanico de sabores.

Boca: En boca es amplio, muy glicérico, de trago largo, donde la barrica esta en per-
fecto ensamblaje, magnifica acidez, con recuerdos de frutos secos en el paso. Dejan-
do un final que invita a beber una segunda copa.

TEMPERATURA DE SERVICIO: 10°C




