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EL VIÑEDO
Uvas de Maturana Tinta procedente de nuestro viñedos de Rioja Alta, enclave del valle
del Najerilla, situados en torno a los 500 metros de altitud. La Maturana es una variedad
autóctona minoritaria de Rioja y presenta un racimo pequeño, con bayas pequeñas de
brotación tardía y maduración precoz. Es intensa en color y con alto contenido en
antocianos, lo que la hace ideal para este vino.

VARIEDAD
100%Maturana Tinta.

VENDIMIA
Segunda semana de Octubre.

ELABORACIÓN
Sus uvas se despalillan y estrujan suavemente para extraer todo su potencial en la
fermentación alcohólica y maloláctica, llevada a cabo en depósitos de acero inoxidable a
temperatura controlada.

ENVEJECIMIENTO
Madurado en bodega con tres meses de envejecimiento en barricas mixtas de roble
americano y francés

ANALÍTICA

• Alcohol: 14% VOL.
• Acidez total: 5 g/l (tartárico)
• Azúcar residual: 1,7 g/l

NOTAS DE CATA

• Color: Destaca por su color rojo violáceo profundo con unmarcado ribete violáceo.
• Aroma: Aromas característicos de la variedad Maturana Tinta, destacando la

pimienta con notas balsámicas y especiadas.
• Paladar: En boca es redondo y equilibrado, con notable acidez y notas de fruta

negra. Persistencia media.
• Maridaje: El vino perfecto para acompañar platos de caza, asados y carnes rojas a la

rasa, así como quesos curados y embutidos.

TEMPERATURA DE SERVICIO
16ºC -18 ºC

www.bodegasleza.com
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