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SEGARES RESERVA 2012

INFORMACION GENERAL

Marca Segares
Tipo de vino Tinto Reserva
Afada 2012
Numero de botellas 3.000 botellas

VINEDOS
Denominacion origen DOCa Rioja/Rioja Baja
Finca Vifedos familiares, “La Zapatera”, Galilea (La Rioja)
Afo de plantacién 1983
Superficie 4,00 ha
Altitud 530 m
Rendimiento 4.500 kg/ha
Conduccion Secano-Espaldera
Tipo de suelo Arcilloso-limoso
Variedad uva 100% Tempranillo

ELABORACION
Vinificacién Maceracién en frio. Fermentacion sostenida. Ligera

clarificacién

Crianza en barrica 18 meses en barrica 40% roble francés y 60% roble americano
Crianza en botella 18 meses de crianza en botella
Grado de alcohol 13,5% Vol
Consumo 6ptimo Dentro de los 15 afios siguientes a su cosecha

PACKAGING

& Tipo de botella Bordeaux
?r-‘. Capacidad 750 ml
~d)a Embalaje 6 botellas/caja carton tumbada
RIO]a. Palet 100-125 cajas/Europalet 600-750 botellas/Europalet
NOTA DE CATA

Rojo rubi intenso, muy cubierto. Frutos rojos y negros potentes y elegantes, bien ensamblados con notas
torrefactadas, especiadas y balsamicas. En boca presenta una buena estructura y complejidad en su conjunto,
siendo su paso redondo, untuoso y de final persistente
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Necesita respirar, abrirse, es un vino que evoluciona en cada copa que degustemos, por ellos es ideal para
acompanarnos a lo largo de la comida. Un foie gras al inicio o un laminado de hongos, continuando por
pescado azul o solomillo de ternera en tartar, para poder terminar con un queso de oveja curado incluso
ahumado que encaje con las notas de su crianza en barrica

Por su singular elaboracién se recomienda su apertura con antelacién a su consumo

Temperatura de servicio 16°-18°C

PREMIOS/RECONOCIMIENTOS

89 puntos Tim Atkin MW, Rigja 2020 Special Report. 2020

90 puntos Tim Atkin MW, Rigja 2018 Special Report, 2018 (afiada 2009)

89 puntos Tim Atkin MW, Rigja 2077 Special Report, 2017 (afiada 2008)

88 puntos Tim Atkin MW, Rigja 2075 Special Report, 2015 (afiada 2007)

16 puntos Cata los grandes de Rioja de Ferran Centelles. Jancis Robinson, 2014 (afiada 2007)
89 puntos Meininger Best of Rigja, 2014 (afiada 2007)

88 puntos Guia Perin de los Vinos de Esparia, 2013 (afada 2007)

88 puntos Guia Perin de los Vinos de Espana, 2011, 2012 (aflada 2006)



