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TINTO GRACIANO 2019

VINIFERAS: Graciano 100%
AREA DE CULTIVO: D.O.Ca. Rioja (Rioja Alta) — Espafa

VITICULTURA:

Este vino procede de la seleccion de lo mejor de nuestra vifia Escarza, v solo en
ano excepcionales.

Nuestras vifias se encuentran en la ladera sur de los montes Obarenes, en terreno
arcillo calcareo, entre 500 y 700 metros de altitud y con orientacién norte-sur.
Estan plantadas en espaldera, con una densidad de plantacion de 3.200 cepas
por hectdrea y en secano.

Se realizan muchos frabajos en verde, como desnietar, espergurar, dehojar, y
quitar uva, buscando siempre la mdaxima exposicion al viento y al sol, la mejora del
microclima a nivel del racimo y ajustar la produccion a la calidad exigida.
Vendimia a mano en cajas de 20 kg. Y con seleccién manual en mesa, para
conseguir la maxima calidad.

VINIFICACION:

Fermentacion alcohdlica de 12 dias de duracidn y maceracion con hollejos
durante 17 dias. Control automdtico de temperatura, con un méximo de 22°,
Remontados suaves y bazuqueos manuales, ajustados a las necesidades de
cada dia. Paso a barrica nueva de Roble Frances para hacer la fermentacion

malolactica. Realizando Batonages cada 2 dias durante 6 meses, hasta finalizar
dicha fermentacian. %
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La Crianza se realizd durante 18 meses en barricas de Roble Frances, de los cuales *
8 meses fueron en barricas nuevas, 5 meses en barricas de 1 afio y 5 meses mas L] BANO ]
en barricas de 2 anos. Se realiza una seleccion de barricas de forma individual 5 .
para posterior reposo en depdsito durante 6 meses, donde termina la Heleceidn ol Tt S
estabilizacion natural por decantacion. Finalizada esta comienza su reposo en
botella durante un minimo de 15 meses. |
NOTAS DE CATA: Aoy :
Color rubi intenso muy cubierto. Nariz muy expresiva, fina y elegante. Fruta negra o —
madura, hierbas aromaticas y menta, bien integradas con las notas de madera,

ahumados y minerales. Potente, muy bien equilibrada la acidez con el grado, con
taninos sedosos y un largo final en boca. Un vino muy elegante y con un punto
"salvaje”,

GRADO ALCOHOLICO: 14 %

FORMATO DISPONIBLE: Botellas Numeradas
Estuche de lujo individual de madera.




