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DI LIEZA GARC BODEGAS Y VINEDOS

"t N u be d e Leza G arc I’a
Tempranillo 2024

EL VINEDO
Uvas procedentes de vifiedos propios de la familia ubicados en Rioja Alta sobre

diferentes tipos de suelo.

VARIEDAD
100% Tempranillo.

VENDIMIA
Segunda semana de Octubre.

ELABORACION Y CRIANZA
Encube de la uva en depdsito de acero inoxidable, en este vino realizamos un sangrado

de mosto para conseguir una mayor concentracion de hollejos buscando la maxima
expresion varietal con una alta expresion de fruta. Una vez acabada la fermentacion
alcohdlica y malolactica se madura en bodega durante 3 meses en barricas mixtas de

TEMPRANILLO roble americano y francés.
"X"i ‘ ANALITICA
| e Alcohol: 13,5% VOL.
e TR, * Acideztotal: 5,5 g/l (tartarico)
\”ﬁ 8 e Azlcar residual: 2 g/!
VU'E NOTAS DE CATA
I LEZA GARCIA
RIOJA * Color: Limpio y brillante. Color rojo rubi de capa media-alta con reflejos purpura.
RIOJA ALTA + Aroma: Alta intensidad aromética. Frutos rojos y regaliz con un toque de vainilla

dulce. Destaca por su equilibrio entre fruta dominante y corta crianza en barrica.
* Paladar: Fresco con taninos redondos y sedosos, de cuerpo medio y bien

estructurado, con notas de frutos rojos y larga persistencia.
* Maridaje: Es el vino perfecto para acompanfar platos de caza, asados y carnes rojas a

la parrilla, asi como quesos curados y embutidos.

TEMPERATURA DE SERVICIO
162C-18 °C
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