
V I N O S  D U L C E S

V I E R O  B L A N C O  D U L C E  2 0 1 7

+ M E J O R  R O S A D O  D U L C E  2 0 2 0

Nuestro Viero dulce vendimia tardía 2017 es un

vino muy especial.

Elaborado con uvas de la variedad Viura,

vendimiadas el 17 de diciembre de 2017. Es un

vino dulce artesanal de edición limitada, que tras

una larga crianza en barrica es embotellado sin

filtrar.

Se recomienda tomarlo frio acompañando al

postre.

El vino + Mejor vendimia tardía, es un vino dulce

poco convencional, ya que no se suelen elaborar

vinos rosados con esta caracteristica pero que va a

sorprender a más de uno.

En noviembre de 2020 se realizó la vendimia, el

75% de las uvas fueron de la variedad Garnacha y

el 25% restante de Tempranillo. Tras un pisado a

la antigua y con el color deseado para el mosto, se

realizó un prensado también manual, con una

prensa de madera de las que ya casi no se ven.

Posteriormente se limpió el mosto y se fermentó

parcialmente para así obtener los 11% grados de

alcohol que posee el vino y dejar también azucares

residuales para darle ese sabor dulce que tanto le

caracteriza. 

Tratándose de un vino artesanal, no se ha

realizado ningún filtrado, por lo que puede

observarse algo de turbidez y algún precipitado,

siempre sin afectar al sabor y consiguiendo

mantener sus plenas características.

Se recomienda tomarlo frío acompañando al

postre o en un vermut.

Graduación alcohólica 12% VOL.

Capacidad: 37.5 CL.

Graduación alcohólica 11% VOL.

Capacidad: 37.5 CL.


