
 

CATA
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 ELABORACIóN

 CARACTERÍSTICAS

BODEGAS CÉSAR DEL RÍO. 941 367 061 

Carne de caza, risottos, verduras, foie y dulces. La
temperatura de servicio de este vino es de entre
14°C y 16°C.

Tipo de vino: Tinto D.O.Ca Rioja 
Graduación: 14,5 %vol 
Variedades: Garnacha 100%
Tipo de cosecha: Manual seleccionado en cajas de 15kg 
Viñedo: Situado en Alesanco, Rioja Alta. a 600 metros de
altitud, con orientación sur, suelo arcillo-ferroso con
presencia de caliza. Conducción en Vaso. Plantado en 1992.

Color cereza picota vivo y brillante. 

Intensidad aromatica sutil a fruta fresca con notas de fresas,
piel de naranja, flores blancas... Muy limpio y armónico.

Boca sutil, elegante, donde vuelven a predominar las notas
arriba indicadas.

Perfectamente equilibrado y elegante. Sutil y fino.

Después de un control estricto de maduración las uvas se
seleccionan y se recogen manualmente. Uva despalillada y
fermentación en acero inoxidable. Malólactica y crianza de
6 meses en barricas de roble americano y frances de tercer
año. 

YURSUN GARNACHA
VIÑEDOS DE ALTURA

Vino de Parcela, elaborado con garnachas del
viñedo  “Las Cuatro Carreteras”. Un carasol con
orientación sur y suelo arcillo-ferroso con
presencia de caliza. 

CAMINO de SAN MARTÍN 57, CORDOVÍN - LA RIOJA 
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