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Nombre: MILETO BLANCO
Variedad:  90% Viura 10% Tempranillo Blanco
Viiiedos: Viura 80 aiios,

Tempranillo Blanco 10 afios
ELABORACION

Vendimia: Manual
Prefermentacion en frio durante 5 dias y fermentacion con-
trolada a 24° C.

DATOS TECNICOS
Alcohol: 12,90 % vol
Acidez Total: 5,98 gr./l Tartarico
Acidez volatil: 0,38 Acético

NOTAS DE CATA

Apariencia: Amarillo pajizo con ribete dorado.

Aroma: Flores blancas, citricos y miel.

Boca: Buena entrada de boca gracias a su acidez equilibra-
da.

GASTRONOMIA

Combina con marisco y cualquier tipo de pescado, sushi,
cremas frias y pescados ahumados.
Servir a 5°- 8° C

PRESENTACION

Botella “Bordelesa Elite”
Corcho natural: 49X24 mm
Etiqueta autoahesiva




