"ALVIA

PODEGAS

Nombrre: MILETO EDICION LIMITADA
Gran Reserva

Afiada: 2016

Variedades: 90% Tempranillo 5% Garnacha
5% Graciano

Viiiedos: Rioja, plantados en 1952

ELABORACION

Vendimia: Manual en cajas de 15 Kg

Prefermentacion en frio durante 6 dias y fermentacion con-
trolada a 22°C.

Malolactica y crianza durante 24 meses en barrica nueva
(60%) francesa , hingara y americana 40% de segundo afio
francesa y hungara.

DATOS TECNICOS
Alcohol: 14.50 % vol
Acidez Total: 5,16 gr./l Tartarico
Acidez Volatil: 0,63 Acético

Azucar Residual 1,9 g/l

NOTAS DE CATA

Apariencia: Rojo con tonos granates

Aroma: Fruta madura, ciruela, mora, regaliz y un fondo
especiado de la barrica.

Boca: Gran estructura con un tanino redondo y un paso
largo y persistente.

GASTRONOMIA

Carne roja, caza, asados, queso curado.

Servir at 16°-18°C

PRESENTACION

Botella “Bordelesa Seleccion”

Céapsula 100% estafio

Corcho Natural 49X24 mm

Etiqueta autoadhesiva

Caja de carton para 6 botellas. Posicion vertical

MENCIONES
91 puntos Decanter




