AT HACIENDA
GRIMON

En homenaje a mi abuelo

Ha sido fermentado en lago abierto y con uva entera
(sin despalillar) haciendo asi una maceracion
carbonica.

Esta elaboracién estad basada en lo que él hacia, pero
con los medios y los conocimientos que hoy tenemos.

Te recordara viejas sensaciones si ya habias tomado
este tipo de caldo. Y si no, seguro que sera algo nuevo
para ti, que te hard amar mas el vino.

Un vino que hara que tus sentidos viajen al pasado.

VARIEDADES DE UVA:

Este vino ha sido elaborado con las cuatro variedades
autéctonas de Rioja que utilizaba mi abuelo:
Tempranillo, Garnacha, Graciano, y Viura.

RIOJA

DENOMINACION [ ORIGEN CALIFICADA

NOTAS DE CATA:

Color: rojo granada brillante y luminoso

Aroma: la nariz esta marcada por aromas primarios a
bayas rojas: frambuesa, ardndonos, cereza y moras.

Paladar: vino fresco de medio cuerpo, taninos sedosos,
redondos y calidos. Lleno de fruta roja.

Final persistente con un destacado retrogusto de citrico

Temperatura de servicio: 12-16 ¢ C




