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MONASTERIO
DE YUSO

RIOJA

DENOMINACION DE QRIGEN CALIFICADA

CODICES Y CANTORALES,
FREFUGIO DE SABIDURIAMONACAL

D.0.Ca. RIOJA

CALIFICACION COSECHA:
VARIEDAD DE LA UVA: 100% Viura
VOL.ALC.: 13,5°

CRIANZA: Vino Joven

EDAD MEDIA VINEDO: més de 35 afios
VINEDOS: Alto Najerilla, vinedos de altura
SUELO: Arcillo calcareo - arcillo ferroso

La capsula de nuestro Monasterio de Yuso Crianza esta
decorada con las Glosas Emilianenses. Se trata del
primer texto escrito en castellano (siglo X), hallade en
la biblioteca del Monasterio de Yuso (Patrimonio de la
Humanidad)

Palabras tan antiguas como la tradicion de los vinos,
gue muestran a la perfeccion el cardcter de La Rioja.

VINEDOS, CLIMATOLOGIA Y SUELO:

Viuras del Alto Najerilla, situadas en vifiedos con una altitud
media de 600 mts. Uvas procedentes de cepas viejas (més de
35 anos) situadas en Badaran y Cardenas.

La variedad Virua proporciona vinos con un sutil aroma de
manzana, equilibrados y faciles de beber.

El clima de influencia atlantica, con inviernos frios, veranos
calidos y otofos largos y suaves, provoca una maduracion
lenta perfecta para lograr las cualidades que buscamos en la
uva y que confieren a este vino equilibrio y elegancia.

Los suelos, tienen wna estructura bien conformada.
Ligeramente alcalinos, ricos en materia organica y con
moderada disponibilidad hidrica durante el verano. Nuestros
vinos blancos provienen de vifedos con suelos arcillo
calcéareos y arcillo ferrosos.

DETALLES TECNICOS:

La uva se recogié manualmente a mediados de octubre en su
punto correcto de maduracion.

Tras su recoleccion, ésta macero ligeramente, y el mosto de
yema fermentd a una temperatura controlada de 13°C a 17 °C
durante 11 dias para extraer al maximo los aromas.
Posteriormente permanecié en contacto con sus lias finas
en suspension durante 3 meses donde adquiri6 mayor
complejidad.

NOTAS DE CATA:

Color: Amarillo pajizo con destellos verdes, brillante.

Aroma: Agradable y dulce aroma de manzana reineta, maduro
y meloso en nariz. Resulta muy atractivo y limpio.

En boca es fresco en la entrada, se aprecia la manzana madura
y de nuevo se muestra meloso y maduro haciendo de éste un
vino muy fresco y untuoso.
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