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\ Garnacha /5%
' Viura 25%

GRADUACION ALCOHOLICA
13 %

VINEDOS

Arcillo - calcdreo
Arcillo - ferroso

LECEA ELABORACION

Vendimia manual en la primera semana de Oclubre. Fermentacién en
Denomircién da Orges Callbss deposito de acero inoxidable con control de tfemperatura.

CATA

Vino de color rosa pdlido. En nariz es un vino infenso y complejo.
Enconframos notas de albaricoque, melocotén y flores blancas. En boca es
un vino equilibrado con buena acidez, encontramos frutas tropicales con un
final largo v citrico.
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