
Vendimia manual en la primera semana de octubre. Fermentación en 
depósito de acero inoxidable con control de temperatura.

Vino de color amarillo con tonos verdosos alrededor del ribete. Aromas de 
fruta tropical y pera mezclado con flores blancas. Es un vino de intensidad 
aromática media alta. En boca es un vino glicérico, muy vivo con aromas 
tropicales. Esta equilibrado y con buena estructura. 
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