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Crianza
D.O.Ca. RIOJA

ANADA
2020

VARIEDAD
Tempronillo 100%

GRADUACION ALCOHOLICA
14%

VINEDOS Y TERRENO

Vifedos de mds de 30 anos
Arcillo - calcdreo

FLABRORACION

Vendimia manual en la segunda semana de octubre. Fermentacion en dep6si-
to de acero inoxidable con control de temperatura. Fermentacion maloldctica
y reposo durante 5 meses en depésitos de hormigén centenarios. Crianza en
barrica de roble, americano vy francés duranie12 meses y permanece

6 meses de reposo en botella.

CATA

610 D8 ox1cox cavin 10+ Vino con color rojo rubf brillante, de capa media y ribete granate. En nariz

fenemos un vino con aromas a fruta roja, intenso y complejo. Destacan
aromas de frutos del bosque y especias. En boca es un vino de intensidad
alta, equilibrado y elegante. Acidez infegrada y notas afrutadas con final
largo.
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