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VARIEDAD
Tempranillo 100%

GRADUACION ALCOHOLICA

14,5%
VINEDOS
Vifiedos de mds de 60 afios BACCHUS DE PLATA

Arcillo - calcdreo

FLABRORACION

Vendimia manual en la segunda semana de oclubre con seleccion de uva en
bodega. Fermeniacion en deposito de acero inoxidable con confrol de
temperalura, fermentacién maloldclica y reposo durante 5 meses en
depositos de hormigén. Crianza en barrica de roble americano vy francés
durante 30 meses y permanece 30 meses de reposo en bofella.

CATA

Vino con color rojo granate, de capa media alta. En nariz tenemos un vino
con aromas a frutas rojas y negras, intenso y complejo. Destacan notas de
vainilla, cacao y canela. En boca es un vino con una acidez agradable y bien
integrada, balsdmico, largo y con volumen. Con notas de frutas del bosque.
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