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Voror de A7

Pardbolas para Volar
D.O.Ca. RIOJA

ANADA
2023

VARIEDAD
Garnacha 100%

GRADUACION ALCOHOLICA
14,5%

VINEDOS

Vifiedos de mds de 40 afios
Arcillo - calcdreo

FLABRORACION

Fermentacién en depdsito de acero inoxidable con confrol de temperaturg,
fermentacién maloléclica en barrica y reposo durante 5 meses en depositos
de hormigén.

Crianza en barrica de roble americano durante 10 meses.
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i yara // Color rojo cereza brillante y violdceo. En nariz, fruta roja fresca de fresa y
k I {/ frambuesa bien integrada con notas especiadas y un toque vainilla. En boca
§ - L desfaca por su frescura, acidez viva, tanino pulido y un final equilibrado con
£ | ! recuerdos frutales y tostados sutiles.

b \

RIOJ

NOMINACION DE ORIGEN CALIFICADA
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www.bodegaslecea.com

Email: info@bodegaslecea.com// enoturismo@bodegaslecea.com




