Lg’g%% A
Virar (laricer

Reserva
D.O.Ca. RIOJA

ANADA
2019

VARIEDAD
Tempranillo 100%

GRADUACION ALCOHOLICA
14,5%

VINEDOS Y TERRENO

Vifiedos de mds de 40 afios
Arcillo - calcdreo

ELABORACION

Vendimia manual en la segunda semana de oclubre con seleccion de uva en
bodega. Fermeniacion en depésito de acero inoxidable con confrol de
temperalura, fermentacién maloldclica y reposo durante 5 meses en
depésitos de hormigén. Crianza en barrica de roble americano vy francés
durante 30 meses y permanece 12 meses de reposo en bolella.
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0N DE ORIGEN CALIFICADA CATA

Vino con color rojo picota, de capa alta y ribete granate. En nariz tenemos un
vino con aromas a fruta madura, intenso y complejo. Aparecen matices de
vainilla y cacao. En boca es un vino con una acidez marcada y bien
integrada, equilibrado y elegante. Con notas de fruta madura y final largo.
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