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MARTINA DE COR DE MET

BLANCO

Rioja

Denominacion de Crigen Calificada

Reserva
14,52
100% Tempranillo blanco

Crianza de 6 meses en barrica

Vendimia a mano
Uvas seleccionadas
Fermentacién a temperatura contralada

Uvas procedentes de vifiedos propios plantados hace 17
aflos

Municipio de Abalos (Rioja Alta) en la zona conocida
como Chulato. Considerada una de las zonas mas
Optimas para cultivar vifia por sus suelos arcillosos y
calcareos que retinen poca agua y dan bajas
producciones de alta calidad.

Viticultura sostenible.

CATA

Tono amarillo dorado, que presenta abundante lagrimeo
en borde de copa.

En nariz presenta sensacion profunda de cardcter oleoso
evolucionado y fondo balsamico de membrillo maduro
con final de recuerdo a hinojo seco.

En boca es de sensacion voluminosa calida y con buena
acidez, muy estructurado y con retrogusto largo y
agradable



