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IRLUJO VEINDIMIA

o | R, +34 62316 3131

-

Bodegas

ALORE

tradicion y sensaciones

El vino Irujo Vendimia Seleccionada
DOCa Rioja es un vino color rojo picota
de capa alta. Ribete rubi y reflejos
morados.

Aporta  sensaciones  muy  bien
integradas de toffee y finos tostados.
Afrutado con notas a regaliz.

Se trata de un vino con ataque amable,
amplio y redondo. Con taninos bien
pulidos y una acidez muy bien
integrada. El final es largo y agradable.
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