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ang® Variedad de uva: Viura, Tempranillo y Garnacha.
VEGAN

Uvas: Procedentes de vifledos propios en Rioja
Alta.

Grado alcohdlico: 13.5 %.

Método de elaboracion: Método tradicional de
elaboracion por sangrado del mosto lagrima, previa
maceracion en frio de los hollejos para extraer los
mejores aromas y el color deseado.

Tras el sangrado se fermenta el mosto limpio a baja
temperatura.

: . Cata: color fresa claro brillante. Nariz: Aromas
O\U [ PQS limpios de fruta roja con elegantes matices florales.
w0 Boca: Sabroso, fresco, afrutado, y equilibrado.

RIOJA ALTA

Temperatura servicio: 8-10°C.
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