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QUIRUS TEMPRANILLO BLANCO
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Variedad de uva: Tempranillo Blanco.

Uvas: Procedentes de vifiedos propios en Rioja
Alta.

Grado alcoholico: 13,5 %

Método de elaboracién: maceracion en frio
para obtener los mejores aromas deseados de
las pieles, prensado suave, clarificacion y
fermentacion en frio del mosto claro.
Envejecimiento en sus lias finas en depdsitos
de acero inoxidable.

Nota de cata:

Color amarillo pajizo con reflejos verdes.

TENFRANILLO BLANEOSSSS Elegante e intenso en nariz, que combina
aromas tropicales y citricos. Complementado
con notas de frutas blancas y flores.

En el paladar fresco, bien equilibrado, con un
final largo y agradable.

Temperatura servicio: 8-10 °C.

PREMIOS ANADA 19- 20 21

Ha sido seleccionado después de una cata a
ciegas por la junta reguladora de Rioja
DOCa como el vino INSTITUCIONAL

) BLANCO vy se utilizara en todos los eventos
oﬁc1ales durante todo el afio.
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