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AZOFRA - RIOJA ALTA - SPAIN Faithful to our origins.
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QUIRUS TINTO 2021.

Variedad de uva: Tempranillo.

Uvas: Procedentes de vifiedos propios en Rioja
Alta.

Grado alcohélico: 13,5%.

Método de elaboracion: Tras la eliminacion del
raspén, la uva fermenta en depositos de acero
inoxidable a temperatura controlada. Remontados
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o Cata: Color rojo rubi, limpio y brillante. Limpio y

elegante en nariz, con aromas de fruta y notas
varietales. En boca fresco, afrutado, equilibrado y
agradable.

Temperatura servicio: 12-14°C.
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