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El graciano del meandro de San Rafael es una uva mítica en la historia contemporánea de Rioja. 
Su fama y excelencia vitícola se sostienen en unas singulares condiciones geoclimáticas, expresadas 

en un carácter a la vez vertical y voluptuoso, balsámico y frutal. Una irresistible intensidad.

Se embotellaron 2.646 botellas de 0,75 l.

Añada 2022. Una de las más secas y 
calurosas de los últimos años. Tras 
un otoño e invierno normales, la 
primavera resultó extremadamente 
cálida. Temperaturas altas desde 
mayo hasta el final del ciclo, con 
escasas precipitaciones hasta agosto. 
Condiciones sanitarias extraordina-
rias. Ciclo vegetativo muy rápido. 
Parada vegetativa prematura del 
viñedo, provocada por olas de calor 
con temperaturas superiores a los 40 
grados y noches tropicales, con más 
de 20 grados.

Calificaciones de añada. 
· DOCa Rioja: Muy Buena.
· Servicio Alavés de Viticultura y 
Enología: Excelente.

Variedades. 100% graciano de la 
parcela Cabo de los Conejos, planta-
da en 1992, en la terraza media del 
meandro, que desciende suavemente 
hacia el Ebro. Suelo calcáreo con 
arcilla, cubierto por un manto de 
canto rodado que aporta a la uva una 
atractiva madurez, óptima para poder 
ser elaborada como monovarietal.

Elaboración. La uva se vendimia a 
mano y pasa por mesa de selección. 
Fermentación en tina de roble francés 
de 7.000 litros. El vino madura 12 
meses en barricas de roble francés 
de 225 litros, de distintos tostados. 
Embotellado en agosto de 2024.

Nota de cata. Granate oscuro, nariz 
intensa, recuerdos de fruta negra, 
notas balsámicas y de monte bajo. 
Boca seductora, sabrosa, profunda y 
vertical. Pura esencia graciano.

Alcohol. 15% Vol. 
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