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LASERNA — LAGUARDIA
RIOJA ALAVESA

Un suefio cumplido: vinificar una uva escasa y de dificil cultivo, que en nuestra finca se expresa
con amabilidad y complejidad. Con este vino logramos su maxima representacién, poniendo en
valor una magnifica variedad que en las tltimas décadas padecié cierto olvido.

ARADA 2022. Una de las mds secas y
calurosas de los tltimos afos. Tras
un otofio e invierno normales, la
primavera resulté extremadamente
cilida. Temperaturas altas desde
mayo hasta el final del ciclo, con
escasas precipitaciones hasta agosto.
Condiciones sanitarias extraordina-
rias. Ciclo vegetativo muy répido.
Parada vegetativa prematura del
vifiedo, provocada por olas de calor
con temperaturas superiores a los 40
grados y noches tropicales, con mds

de 20 grados.
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Se embotellaron 2.075 botellas de 0,75 1.

CALIFICACIONES DE ANADA.

- DOCa Rioja: Muy Buena.

- Servicio Alavés de Viticultura y
Enologia: Excelente.

VARIEDADES. 100% mazuelo pro-
cedente de la parcela Corazén, 2, 5
hectdreas en la terraza superior de
nuestro vifiedo, a 450 m de altitud.
Las aireadas vides en vaso estdn plan-
tadas sobre una suave pendiente que
favorecen el cultivo de esta variedad.

ELABORACION. Tras ser vendimiada a
mano y pasar por mesa de seleccion,

la uva fermenta en depdsitos de acero
inoxidable. El vino madura 10 meses
en barricas de roble francés de tosta-
do ligero. Fermentacién maloldctica
en barrica con baténnage periddico.

Embotellado en agosto de 2023.

Nota pE cara. Color picota, ribete
muy vivo, violdceo. Nariz intensa

en la que predomina la fruta negra.
Toques especiados y florales. Largo
y estructurado en boca, con nervio,
acidez y frescura que invitan a beber.

ArcoHoL. 15% Vol.

Puntuaciones obtenidas por la afiada 2021
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