Vina Amézola 2021

Crianza- D.O.Ca. Rioja

Variedades de uva Vinedo

87% Tempranillo Todos nuestros vinos proceden exclusivamente de

nuestras 60 hectareas de vifiedos propios que se

encuentran en pleno corazén de la Rioja Alta y

10% Graciano rodean la bodega al mas puro estilo chateau francés.
Los suelos son principalmente arcillosos calcareos y
se encuentran a una altitud de 450-550 metros.

3% Mazuelo

Grado . , NN :

Este vino procede de las fincas Vifia Vieja de Arriba,
14°vol. Faisanes y Arenillas, todas ellas de mas de 55 afios.
Vendimia

Manual y seleccionada. Del 6 al 16 de octubre de 2021.
Cosecha calificada como MUY BUENA.

Proceso de Elaboracion

Los racimos se despalillan y las variedades fermentan
por separado en depdsitos de acero inoxidable. La
maceracion dura 21 dias durante los cuales se realizan
los remontaros para favorecer el contacto con el
hollejo. Tras este proceso se realiza el prensado.

Proceso de Crianza

18 meses en 60% de barricas de roble americano y
40% de roble francés de 225 litros de capacidad.

Nota de Cata

Vino color picota, con una expresiva nariz con una
miscelanea de aromas de frambuesa y fresones
salvajes. Toques de especias y flores silvestres. Los
taninos sedosos enmarcan un sabroso y fresco paso de
boca y anticipan un suave y elegante final.

Puntos



