
ELABORACIÓN
VENDIMIA MANUAL CON SELECCIÓN DE RACIMOS EN
VIÑA. FERMENTACIÓN ALCOHÓLICA CON LEVADURAS
AUTÓCTONAS EN DEPÓSITO DE 15 HL DE CAPACIDAD.  
UNA VEZ ACABADA PASA A BARRICA DE ROBLE FRANCÉS
PARA DE FORMA ESPONTÁNEA, REALIZAR LA
FERMENTACIÓN MALOLÁCTICA.

VARIEDAD DE UVA
90% TEMPRANILLO
8% GARNACHA
2% GRACIANO

GRADUACIÓN ALCOHÓLICA
13,5 %

VINO TINTO PARCELARIO QUE NACE DE UN VIÑEDO ÚNICO,
SENDERO DEL REY, PLANTADO EN 1974. REFLEJA LA

ESENCIA DE UN PAISAJE DONDE LA TIERRA, EL CLIMA Y EL
CUIDADO ARTESANAL CONVERGEN EN PERFECTA ARMONÍA.

NOTA DE CATA
COLOR ROJO CEREZA CON REFLEJOS GRANATE EN EL
RIBETE. LIMPIO Y PROFUNDO EN NARIZ CON AROMAS
INTENSOS DE FRUTA ROJA Y MATICES EXPECIADOS Y
MINERALES.  VINO VIBRANTE Y SABROSO, CON TANINOS
ELEGANTES Y EXPRESIVOS. FINAL LARGO.

MARIDAJE
CARNE ROJA, QUESOS CURADOS Y EMBUTIDOS. 

VIÑEDO
VIÑEDO EN VASO PLANTADO
EN 1974, LOCALIZADO EN
HARO, CON UNA ALTITUD DE
540 METROS SOBRE EL NIVEL
DEL MAR.
SUELO ARCILLOSO, CALCÁREO
Y DE TOPOGRAFÍA VARIADA.
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ENVEJECIMIENTO
EL VINO REPOSA DURANTE 10 MESES EN BARRICAS DE
ROBLE FRANCÉS DE DIFERENTES TAMAÑOS. 
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