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Cuarto vino de una historig
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MAZUELL
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DENOMINACION
DF ORIGEN CALIFICADA
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VINEDO
PARAJE ESPARRAGAL (ALFARO).
VARIEDAD MAZUELA

ANO DE PLANTACION | 1984

PrRobuccliON 5.000-6.500 Ka/HA

ELABORACION

OBJUETIVO DE ELABORACION: VINO FRESCO Y
VARIETAL, AGRADABLE, RESPETO MAXIMO POR
TERROIR Y ANADA.

VENDIMIA: VENDIMIA MANUAL EN CAJAS BUSCANDO
EQUILIBRIO ENTRE MADUREZ Y GRADO MODERADO
(12.5-13%)

VINIFICACION: DESPALILLADO SIN ESTRUJAR Y
FERMENTACION EN PEQUENOS RECIPIENTES DE
| .500 LITROS. ENCUBADO CORTO CON
BAZUQUEOS Y REMONTADOS SUAVES, BUSCANDO
CONSERVACION DE AROMAS VARIETALES Y
EXTRACCION MINIMA. FERMENTACION MALOLACTICA
EN BOCOYES DE 500 LITROS Y POSTERIOR
CRIANZA HASTA AFINADO DEL VINO. CLARIFICACION,
FILTRACION Y EMBOTELLADO.

NOTA DE CATA

COLOR: CAPA MEDIA. ROJO, VIOLACEO. LIMPIO Y
BRILLANTE.

AROMAS: MUY VARIETAL, SINGULAR. FRESCO,
FLORAL, MINERAL Y BALSAMICO. COMPLEJO Y
PROFUNDO.

BOCA: FRESCOR Y FLUIDEZ. TEXTURA
AGRADABLE, TERCIOPELO. MUY BUENA ACIDEZ,

PERFECTAMENTE INTEGRADA.

T~ DE SERVICIO: | 5 °C




