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PARAJE PRINCIPAL

LOBERA (ALFARO).
GARNACHA (1 O-| 5% OTRAS)
ANO DE PLANTACION | | 960

PRODUCCION 2.500-4.000 Ka/Ha

VARIEDAD

ELABORACION

OBJUETIVO DE ELABORACION: VINO VARIETAL,
FRESCO Y AF\’OMATICO, CON LONGEVIDAD.

VENDIMIA: SIEMPRE TEMPRANA Y EN CAJAS PARA
PRIORIZAR CALIDAD, SANIDAD AOPTIMA Y GRADO
ALCOHOLICO MODERADO.

VINIFICACION: MACERACION CORTA DURANTE EL
PRENSADO DIRECTO DE LA UVA Y DESFANGADO
DEL MOSTO. FERMENTACION A BAJAS
TEMPERATURAS (14 ©°C). TRABAJO DE LiAS
DURANTE 5 MESES EN INOX, POSTERIOR
CLARIFICACION, FILTRACION Y EMBOTELLADO.
Uso MIiNIMO DE SULFITOS.

NOTA DE CATA

COLOR: ROSA PALIDO, VIVIDO E INTENSO.

AROMAS: FINURA Y PROFUNDIDAD EN NARIZ,
CON FRUTAS ROJUAS ACIDAS Y FRESCAS, NOTAS
CITRICAS Y FLORALES.

BOCA: ACIDEZ LARGA QUE VERTEBRA EL VINO,
ESTRUCTURA Y EQUILIBRIO. REDONDO AL FINAL.

T~ DE SERVICIO: | 2-1 3°cCc



