amarillo immpio con tonos
dosos sin oxidacion.

Aromas frescos con recuerdos
florales y frutales, especialmente
citricos, destacando el imon y
pomelo.

Fresco en boca con recuerdo a los
aromas iniciales a clitricos y
florales, ligeramente acido y muy
bien ensamblado grado y acidez

Especificaciones:

Fermentacion controlada que no
supere los 15°

Temperatura de servicio 6°C -10° C
Grado Alcoholico: 13% Vol

consultas@solanaderamirez.com
Tel: 941 30 80 49

www.valsarte.com




