




Muchas han sido las personas que han indagado sobre nuestro nombre, 
nuestro origen, el germen primero de nuestros caldos, el emplazamiento de 
nuestra bodega...

Presentamos con SOBERBIA nuestro proyecto Siete Pecados...
Somos Everyday is Like Sunday; tres soñadores relacionados desde siempre, 
de una u otra forma, con el mundo del vino.

Hace tiempo que desterramos de nuestro lado la PEREZA con el propósito 
de insuflar un nuevo aire al mundo del Rioja. Despertamos con IRA para dar 
luz al proyecto Siete Pecados, un trabajo sugerente y complicado tanto por 
el desarrollo de los propios vinos como por la creación de una imagen 
diferente. Razones que nos llevan siempre a replantearlo todo desde cero: 
unos vinos de excelente calidad, con diferentes personalidades, 
compuestos por varietales de Rioja como el Tempranillo o la Garnacha. 
Procedentes de viñedos que son la ENVIDIA de mucha gente.

Sirva además el nombre de los Siete Pecados para definir aún más nuestra 
personalidad transgresora, alejada de tópicos y abierta a las mayores dosis 
de LUJURIA.

Por todo ello, y sabedores de tus ganas por saciar la GULA y caer en nuestra 
tentación, te          presentamos la nueva colección de Siete Pecados, ahora 
mejor que nunca.

Ya puedes sacar tu AVARICIA a relucir y hacerte con ellos.

El concepto



El diseño es parte fundamental del desarrollo de nuestros vinos. Cada 
botella cuenta una historia diferente. Cada pecado se representa de una 
manera que evoca diferentes sentimientos en el espectador.
La LUJURIA envuelta en una media de mujer, un tacto evocador a la hora 
de coger la botella, sensualidad en la mano y en la boca al probarlo.
La ENVIDIA deseando todo lo que tiene a su alrededor, por eso su acabado 
en efecto espejo, que refleja y atrapa su entorno.
La PEREZA como recién salida de un cementerio de botellas en el que 
hubiera estado durmiendo por tiempo indefinido, llena de polvo y con el 
texto inclinado, por que le gusta que la lean tumbada.
En otra botella encontramos un ataque de IRA en forma de etiqueta 
quemada... no lo pudimos evitar.
La SOBERBIA siempre por encima de los demás, destacando, en este caso, 
con cristales de Swarovski.
La GULA no aguantó ni el tenedor que la abraza, dejándolo 
completamente inservible después de tanto uso y abuso.
Y, por último, para conseguir que aguante más tiempo sin que nadie la 
toque, una cerradura guardando la AVARICIA.

Cada botella está vestida y pintada a mano, las cerraduras y los tenedores 
son de estaño en alto relieve, las medias, los cristales de Swarovski, los lacres, 
las etiquetas… todo es completamente manual y artesano, igual que los 
vinos que contienen.

Por todo ello Siete Pecados ha obtenido los mas prestigiosos Premios 
Internacionales de Diseño:

 The Dieline Awards. Chicago. USA. FIRST PLACE.
 Premios Anuaria. Barcelona. Spain. ACCESIT.
 Pentawards. Belgium. SILVER AWARD.
 Annual Design Awards. London. UK. FIRST PLACE.
 Mobius Awards. California. USA. BEST OF SHOW. FIRST PLACE.
 Fab Awards. London. UK. GOLDEN AWARD.
 Laus. Barcelona. Spain. BRONCE.
 Art Directors Club of Europe. ADCE. AWARD.
 CLAP. Premios Hispanoamérica. PLATINUM AWARD.

El diseño



Una vez que la uva está en la bodega utilizamos el sistema Bordelés o 
“despalillado” que consiste en retirar el raspón del racimo antes de que 
comience la fermentación. De esta forma evitamos sustancias astringentes y 
los sabores herbáceos que éste aportaría al mosto en fermentación.
En la elaboración cada vino tendrá diferentes temperaturas de 
fermentación. Para buscar más potencia en boca hacemos una 
maceración “despalillada”, en la que el enólogo hace el “descube” (la 
separación del líquido del sólido) en el momento exacto. Este proceso se 
realiza “a cata”, en vez de hacerlo por analítica, para buscar el mejor 
“bouquet” del vino. 

En resumen, nuestra elaboración tradicional, añadiendo pequeños matices 
innovadores, el control diario de nuestros viñedos, y la selección de nuestras 
uvas, desde el lloro de la cepa hasta el resultado final, nos da cada año los 
mejores vinos para nuestros Siete Pecados. Por algo la añada 2016 de uno 
de nuestros pecados acaba de recibir un premio Decanter Platino con 97 
puntos.

Nuestros vinos se desarrollan de una forma completamente tradicional y 
artesana por eso cada añada cambian y nos ofrecen distintas experiencias.

Los Siete Pecados se producen en una pequeña bodega de Rioja, que 
trabaja 25 hectáreas de viñedo propio con una media de edad de 45 años. 
El 90% conducido en vaso y un 10% en espaldera, practicando una 
agricultura sostenible y de precisión; respetuosa con la naturaleza y sin uso 
de abonos químicos, herbicidas ni otros compuestos que puedan ser 
dañinos para el medio ambiente.

El terreno de las diferentes parcelas es en su mayoría arcillo-calcáreo, lo que 
ofrece vinos de cualidades organolépticas únicas y muy arraigadas a la 
zona vitivinícola de la que proceden.

Por nuestra forma de entender la viticultura nuestros vinos empiezan cada 
añada desde la poda;  año tras año hacemos la poda a 5 pulgares, en 
lugar de hacerlo a 6 como suele hacerse en Rioja, esto nos permite regular 
con precisión la producción en el propio viñedo. 

Posteriormente realizamos la “espergura”, otro trabajo completamente 
manual, que consiste en eliminar los brotes herbáceos y definir exactamente 
las yemas de crecimiento que se dejan. Nosotros dejamos siempre 2 yemas 
de cada pulgar lo que tiene muchos beneficios para la vid y para el 
desarrollo de los racimos; mejora la aireación y la penetración de la luz, y se 
favorece un microclima del racimo más adecuado para una correcta 
maduración. 
Estos dos procesos hacen que tengamos mucha menos producción de uva 
en la viña pero de muchísima mas calidad.

En el momento de la vendimia ésta se hace en el momento exacto, todo de 
forma manual y tratando de que la uva llegue a la bodega lo más entera 
posible para evitar oxidaciones.

Los vinos



Una vez que la uva está en la bodega utilizamos el sistema Bordelés o 
“despalillado” que consiste en retirar el raspón del racimo antes de que 
comience la fermentación. De esta forma evitamos sustancias astringentes y 
los sabores herbáceos que éste aportaría al mosto en fermentación.
En la elaboración cada vino tendrá diferentes temperaturas de 
fermentación. Para buscar más potencia en boca hacemos una 
maceración “despalillada”, en la que el enólogo hace el “descube” (la 
separación del líquido del sólido) en el momento exacto. Este proceso se 
realiza “a cata”, en vez de hacerlo por analítica, para buscar el mejor 
“bouquet” del vino. 

En resumen, nuestra elaboración tradicional, añadiendo pequeños matices 
innovadores, el control diario de nuestros viñedos, y la selección de nuestras 
uvas, desde el lloro de la cepa hasta el resultado final, nos da cada año los 
mejores vinos para nuestros Siete Pecados. Por algo la añada 2016 de uno 
de nuestros pecados acaba de recibir un premio Decanter Platino con 97 
puntos.

Nuestros vinos se desarrollan de una forma completamente tradicional y 
artesana por eso cada añada cambian y nos ofrecen distintas experiencias.

Los Siete Pecados se producen en una pequeña bodega de Rioja, que 
trabaja 25 hectáreas de viñedo propio con una media de edad de 45 años. 
El 90% conducido en vaso y un 10% en espaldera, practicando una 
agricultura sostenible y de precisión; respetuosa con la naturaleza y sin uso 
de abonos químicos, herbicidas ni otros compuestos que puedan ser 
dañinos para el medio ambiente.

El terreno de las diferentes parcelas es en su mayoría arcillo-calcáreo, lo que 
ofrece vinos de cualidades organolépticas únicas y muy arraigadas a la 
zona vitivinícola de la que proceden.

Por nuestra forma de entender la viticultura nuestros vinos empiezan cada 
añada desde la poda;  año tras año hacemos la poda a 5 pulgares, en 
lugar de hacerlo a 6 como suele hacerse en Rioja, esto nos permite regular 
con precisión la producción en el propio viñedo. 

Posteriormente realizamos la “espergura”, otro trabajo completamente 
manual, que consiste en eliminar los brotes herbáceos y definir exactamente 
las yemas de crecimiento que se dejan. Nosotros dejamos siempre 2 yemas 
de cada pulgar lo que tiene muchos beneficios para la vid y para el 
desarrollo de los racimos; mejora la aireación y la penetración de la luz, y se 
favorece un microclima del racimo más adecuado para una correcta 
maduración. 
Estos dos procesos hacen que tengamos mucha menos producción de uva 
en la viña pero de muchísima mas calidad.

En el momento de la vendimia ésta se hace en el momento exacto, todo de 
forma manual y tratando de que la uva llegue a la bodega lo más entera 
posible para evitar oxidaciones.



F I C H A S
T É C N I C A S



LUJURIA

LUXURIA
LUST
LUXURE
WOLLUST



F I C H A  T É C N I C A

7 PECADOS. LUJURIA | LUXURIA | LUST | LUXURE | WOLLUST

Artículo LUJURIA
Variedad VINO TINTO
Añada 2017
Lote L/2017
Crianza 15 meses en barrica
País de origen España
Región San Asensio. La Rioja. Spain
Denominación Rioja. Denominación de Origen Calificada
Bodega Embotellado por 7 Pecados 7 Sins. San Asensio. España R.E. LR-45 
Variedad de uva 80% Tempranillo + 20% Media Crianza
Grado alcohólico 14,5% Volumen de Alcohol. CONTIENE SULFITOS

PRODUCTO

the seven sins

Código EAN 8437021573176
Botella Borgognota. Vetroelite
Volumen 750 ml
Altura 320 mm
Diámetro 88,0 mm
Peso vacía 620 g
Peso llena 1370 g
Etiqueta Botella Laca roja brillante. Serigrafía blanca.
 Media negra sintética de encaje.
Cierre Corcho natural 60 mm.
 Lacre sintético. 

BOTELLA

Fase Visual
De color rojo cereza vivo, brillante y limpio, con intensidad 
alta.

Fase Olfativa
Equilibrado, de intensidad alta. Con frutas rojas, grosellas, 
equilibradas con la madera. Vainilla y coco.

Fase Gustativa
Con un ataque duradero, acidez sutil y un tanino bien 
trabajado, endulzado, sabroso. Aportando un buen final de 
boca.

LA CATA

The Dieline Awards. Chicago. USA. FIRST PLACE.
Premios Anuaria. Barcelona. Spain. ACCESIT.
Pentawards. Belgium. SILVER AWARD.
Annual Design Awards. London. UK. FIRST PLACE.
Mobius Awards. California. USA. BEST OF SHOW. FIRST PLACE.
Fab Awards. London. UK. GOLDEN AWARD.
Laus. Barcelona. Spain. BRONCE.
Art Directors Club of Europe. ADCE. AWARD.
CLAP. Premios Hispanoamérica. PLATINUM AWARD.

PREMIOS



PEREZA

ACIDIA
SLOTH
PARESSE
FAULTHEIT



F I C H A  T É C N I C A

7 PECADOS. PEREZA | ACIDIA | SLOTH | PARESSE | FAULTHEIT

Artículo PEREZA
Variedad VINO TINTO
Añada 2017
Lote L/2017
Crianza 15 meses en barrica
País de origen España
Región San Asensio. La Rioja. Spain
Denominación Rioja. Denominación de Origen Calificada
Bodega Embotellado por 7 Pecados 7 Sins. San Asensio. España R.E. LR-45 
Variedad de uva 100% Tempranillo
Grado alcohólico 14,5% Volumen de Alcohol. CONTIENE SULFITOS

PRODUCTO

the seven sins

Código EAN 8437021573183
Botella Borgognota. Vetroelite
Volumen 750 ml
Altura 320 mm
Diámetro 88,0 mm
Peso vacía 620 g
Peso llena 1370 g
Etiqueta Botella Laca efecto envejecido.
 Serigrafía oro espejo
Cierre Corcho natural 60 mm.
 Lacre sintético. 

BOTELLA

Fase Visual
De color rojo granate, vivo, brillante y limpio, con 
intensidad alta. 

Fase Olfativa
Equilibrado, de intensidad alta, con frutas rojas y negras. 
Apareciendo toques especiados y balsámicos.

Fase Gustativa
Con un ataque duradero, que envuelve la boca, 
equilibrado por un buen frescor y un tanino bien 
trabajado, aterciopelado, sabroso y de fácil salivación. 

LA CATA

The Dieline Awards. Chicago. USA. FIRST PLACE.
Premios Anuaria. Barcelona. Spain. ACCESIT.
Pentawards. Belgium. SILVER AWARD.
Annual Design Awards. London. UK. FIRST PLACE.
Mobius Awards. California. USA. BEST OF SHOW. FIRST PLACE.
Fab Awards. London. UK. GOLDEN AWARD.
Laus. Barcelona. Spain. BRONCE.
Art Directors Club of Europe. ADCE. AWARD.
CLAP. Premios Hispanoamérica. PLATINUM AWARD.

PREMIOS



GULA

GULA
GLUTTONY
GOURMANDISE
VÖLLEREI



F I C H A  T É C N I C A

7 PECADOS. GULA | GULA | GLUTTONY | GOURMANDISE | VÖLLEREI

Artículo GULA
Variedad VINO TINTO
Añada 2017
Lote L/2017
Crianza 15 meses en barrica
País de origen España
Región San Asensio. La Rioja. Spain
Denominación Rioja. Denominación de Origen Calificada
Bodega Embotellado por 7 Pecados 7 Sins. San Asensio. España R.E. LR-45 
Variedad de uva 70% Tempranillo + 30% Garnacha
Grado alcohólico 14,5% Volumen de Alcohol. CONTIENE SULFITOS

PRODUCTO

the seven sins

Código EAN 8437021573220
Botella Borgognota. Vetroelite
Volumen 750 ml
Altura 320 mm
Diámetro 88,0 mm
Peso vacía 620 g
Peso llena 1370 g
Etiqueta Serigrafía plata espejo.
 Tenedor de estaño plata en relieve.
Cierre Corcho natural 60 mm.
 Lacre sintético. 

BOTELLA

Fase Visual
De color rojo cereza, vivo, brillante y limpio, con intensidad 
alta, apareciendo en el ribete coloraciones carmesíes.

Fase Olfativa
Equilibrado, de intensidad alta, con frutas rojas, fresas 
frambuesas y arándanos. Sutiles toques de vainilla y coco.

Fase Gustativa
Con un ataque duradero, aportando volumen en boca, 
fresco, fácil de beber y con alto contenido en taninos 
aterciopelados.

LA CATA

The Dieline Awards. Chicago. USA. FIRST PLACE.
Premios Anuaria. Barcelona. Spain. ACCESIT.
Pentawards. Belgium. SILVER AWARD.
Annual Design Awards. London. UK. FIRST PLACE.
Mobius Awards. California. USA. BEST OF SHOW. FIRST PLACE.
Fab Awards. London. UK. GOLDEN AWARD.
Laus. Barcelona. Spain. BRONCE.
Art Directors Club of Europe. ADCE. AWARD.
CLAP. Premios Hispanoamérica. PLATINUM AWARD.

PREMIOS



IRA

IRA
WRATH
COLÈRE
ZORN



F I C H A  T É C N I C A

7 PECADOS. IRA | IRA | WRATH | COLÉRE | ZORN

Artículo IRA
Variedad VINO TINTO
Añada 2017
Lote L/2017
Crianza 15 meses en barrica
País de origen España
Región San Asensio. La Rioja. Spain
Denominación Rioja. Denominación de Origen Calificada
Bodega Embotellado por 7 Pecados 7 Sins. San Asensio. España R.E. LR-45 
Variedad de uva 70% Tempranillo + 30% Media Crianza
Grado alcohólico 14,5% Volumen de Alcohol. CONTIENE SULFITOS

PRODUCTO

the seven sins

Código EAN 8437021573190
Botella Borgognota. Vetroelite
Volumen 750 ml
Altura 320 mm
Diámetro 88,0 mm
Peso vacía 620 g
Peso llena 1370 g
Etiqueta Etiqueta en papel con stamping oro.
 Troquelada.
Cierre Corcho natural 60 mm.
 Lacre sintético. 

BOTELLA

Fase Visual
De color rojo cereza, con ribete violáceo, vivo, brillante y 
limpio. Con intensidad alta.

Fase Olfativa
Equilibrado, de intensidad alta. Con frutas del bosque, 
apareciendo sutiles toques de vainilla y coco.

Fase Gustativa
Con un buen ataque, duradero. Buen frescor y un tanino 
reactivo que aporta sensaciones sabrosas.

LA CATA

The Dieline Awards. Chicago. USA. FIRST PLACE.
Premios Anuaria. Barcelona. Spain. ACCESIT.
Pentawards. Belgium. SILVER AWARD.
Annual Design Awards. London. UK. FIRST PLACE.
Mobius Awards. California. USA. BEST OF SHOW. FIRST PLACE.
Fab Awards. London. UK. GOLDEN AWARD.
Laus. Barcelona. Spain. BRONCE.
Art Directors Club of Europe. ADCE. AWARD.
CLAP. Premios Hispanoamérica. PLATINUM AWARD.

PREMIOS



ENVIDIA

INVIDIA
ENVY
ENVIE
NEID



F I C H A  T É C N I C A

7 PECADOS. ENVIDIA | INVIDIA | ENVY | ENVIE | NEID

Artículo ENVIDIA
Variedad VINO TINTO
Añada 2017
Lote L/2017
Crianza 15 meses en barrica
País de origen España
Región San Asensio. La Rioja. Spain
Denominación Rioja. Denominación de Origen Calificada
Bodega Embotellado por 7 Pecados 7 Sins. San Asensio. España R.E. LR-45 
Variedad de uva 90% Tempranillo + 10% Media Crianza
Grado alcohólico 14,5% Volumen de Alcohol. CONTIENE SULFITOS

PRODUCTO

the seven sins

Código EAN 8437021573213
Botella Borgognota. Vetroelite
Volumen 750 ml
Altura 320 mm
Diámetro 88,0 mm
Peso vacía 620 g
Peso llena 1370 g
Etiqueta Botella Laca Oro espejo.
 Serigrafía negra.
Cierre Corcho natural 60 mm.
 Lacre sintético. 

BOTELLA

Fase Visual
De color rojo granate, vivo, brillante y limpio. Con intensidad 
alta, apareciendo en el ribete coloraciones violáceas.

Fase Olfativa
Equilibrado, de intensidad alta. Con frutas rojas, fresas y 
frambuesas. Con toques especiados, vainilla y coco.

Fase Gustativa
Con un ataque duradero que envuelve la boca. 
armonizado por el frescor. Con alta tanicidad aportando 
un final de boca largo y sabroso.

LA CATA

The Dieline Awards. Chicago. USA. FIRST PLACE.
Premios Anuaria. Barcelona. Spain. ACCESIT.
Pentawards. Belgium. SILVER AWARD.
Annual Design Awards. London. UK. FIRST PLACE.
Mobius Awards. California. USA. BEST OF SHOW. FIRST PLACE.
Fab Awards. London. UK. GOLDEN AWARD.
Laus. Barcelona. Spain. BRONCE.
Art Directors Club of Europe. ADCE. AWARD.
CLAP. Premios Hispanoamérica. PLATINUM AWARD.

PREMIOS



AVARICIA

AVARITIA
GREED
AVARICE
GEIZ



F I C H A  T É C N I C A

7 PECADOS. AVARICIA | AVARITIA | GREED | AVARICE | GEIZ

Artículo AVARICIA
Variedad VINO TINTO
Añada 2017
Lote L/2017
Crianza 15 meses en barrica
País de origen España
Región San Asensio. La Rioja. Spain
Denominación Rioja. Denominación de Origen Calificada
Bodega Embotellado por 7 Pecados 7 Sins. San Asensio. España R.E. LR-45 
Variedad de uva 80% Tempranillo + 20% Garnacha
Grado alcohólico 14,5% Volumen de Alcohol. CONTIENE SULFITOS

PRODUCTO

the seven sins

Código EAN 8437021573237
Botella Borgognota. Vetroelite
Volumen 750 ml
Altura 320 mm
Diámetro 88,0 mm
Peso vacía 620 g
Peso llena 1370 g
Etiqueta Serigrafía oro espejo.
 Cerradura de estaño dorado envejecido en relieve.
Cierre Corcho natural 60 mm.
 Lacre sintético. 

BOTELLA

Fase Visual
De color rojo cereza, con un toque carmesí vivo, brillante y 
limpio, con intensidad alta.

Fase Olfativa
Equilibrado, de intensidad alta. Aromas a confitura de  
frutas rojas, apareciendo toques especiados, vainilla y 
coco.

Fase Gustativa
Buen ataque, fresco, fácil de beber y con un tanino 
reactivo, que favorece una alta salivación.

LA CATA

The Dieline Awards. Chicago. USA. FIRST PLACE.
Premios Anuaria. Barcelona. Spain. ACCESIT.
Pentawards. Belgium. SILVER AWARD.
Annual Design Awards. London. UK. FIRST PLACE.
Mobius Awards. California. USA. BEST OF SHOW. FIRST PLACE.
Fab Awards. London. UK. GOLDEN AWARD.
Laus. Barcelona. Spain. BRONCE.
Art Directors Club of Europe. ADCE. AWARD.
CLAP. Premios Hispanoamérica. PLATINUM AWARD.

PREMIOS



SOBERBIA

SUPERBIA
PRIDE
ORGUEIL
HOCHMUT



F I C H A  T É C N I C A

7 PECADOS. SOBERBIA | SUPERBIA | PRIDE | ORGUEIL | HOCHMUT

Artículo SOBERBIA
Variedad VINO TINTO
Añada 2017
Lote L/2017
Crianza 15 meses en barrica
País de origen España
Región San Asensio. La Rioja. Spain
Denominación Rioja. Denominación de Origen Calificada
Bodega Embotellado por 7 Pecados 7 Sins. San Asensio. España R.E. LR-45 
Variedad de uva 90% Tempranillo + 10% Garnacha
Grado alcohólico 14,5% Volumen de Alcohol. CONTIENE SULFITOS

PRODUCTO

the seven sins

Código EAN 8437021573206
Botella Borgognota. Vetroelite
Volumen 750 ml
Altura 320 mm
Diámetro 88,0 mm
Peso vacía 620 g
Peso llena 1370 g
Etiqueta Botella Laca negro mate.
 Cristales de Swarovski Rojos y serigrafía roja.
Cierre Corcho natural 60 mm.
 Lacre sintético. 

BOTELLA

Fase Visual
De color rojo granate, tirando hacia cereza, vivo, brillante y 
limpio. Con intensidad alta. Ribete con coloraciones violáceas.

Fase Olfativa
Equilibrado, de intensidad alta, aporte de frutas rojas, 
fresas, frambuesas y arándanos aportando la madera 
vainilla y coco, aumentando la complejidad en nariz.

Fase Gustativa
El ataque es largo, envuelve la boca, marcado por un sutil  
frescor, y con un tanino dulce y sabroso.

LA CATA

The Dieline Awards. Chicago. USA. FIRST PLACE.
Premios Anuaria. Barcelona. Spain. ACCESIT.
Pentawards. Belgium. SILVER AWARD.
Annual Design Awards. London. UK. FIRST PLACE.
Mobius Awards. California. USA. BEST OF SHOW. FIRST PLACE.
Fab Awards. London. UK. GOLDEN AWARD.
Laus. Barcelona. Spain. BRONCE.
Art Directors Club of Europe. ADCE. AWARD.
CLAP. Premios Hispanoamérica. PLATINUM AWARD.

PREMIOS



F I C H A
L O G Í S T I C A



Código EAN ESTUCHE 8437021573244
Contenido 7 Botellas
Volumen total 4500 ml
Largo (A) 690 mm
Alto (B) 113 mm
Ancho (C) 350 mm
Peso Total 12 Kg 

ESTUCHE

7 
BOTELLAS

A

B

C

Código CAJA -
Contenido 6 Botellas
Volumen total 4500 ml
Ancho (A) 190 mm
Alto (B) 325 mm
Largo (C) 280 mm
Peso Total 10 Kg 

CAJA

B

A

C

Cajas por piso 11
Pisos 5
Total cajas 55
Largo (A) 1,20 m
Alto (B) 1,87 m
Ancho (C) 0,80 m
Peso Total 674 kg
Volumen 1,80 m3

PALLET EUROPEO

5
13
64
1,20 m
1,95 m
1 m
800 kg
2,24 m3

PALLET AMERICANOPALLET (Estuches)
A

B

C

55 
ESTUCHES

64
ESTUCHES

Cajas por piso 16
Pisos 5
Total cajas 80
Largo (A) 1,20 m
Alto (B) 1,78 m
Ancho (C) 0,80 m
Peso Total 800 kg
Volumen 1,71 m3

PALLET EUROPEO

18
5
90
1,20 m
1,78 m
0,80 m
900 kg
2,14 m3

PALLET AMERICANOPALLET (Cajas)
A

B

C

80 
CAJAS

90
CAJAS

ESTUCHES

CAJAS

6 
BOTELLAS

PALLET EUROPEO PALLET AMERICANO

 20 PIES 40 PIES

Total Pallets 11 25
Peso Contenido 7.414 kg 16.850 Kg
Total cajas 605 1.375
Total botellas 4.235 9.625 

20 PIES 40 PIES

9 20
7.200Kg 16.000 Kg
576 1.280
4.032 8.960

CONTENEDOR
(Estuches)

 20 PIES 40 PIES

Total Pallets 11 25
Peso Contenido 8.800 kg 25.000 Kg
Total cajas 880 2.000
Total botellas 5.280 12.000

PALLET EUROPEO

20 PIES 40 PIES

9 20
9.000 Kg 20.000 Kg
900 2.000
5.400 12.000

PALLET AMERICANOCONTENEDOR
(Cajas)

ESTUCHES

CAJAS

F I C H A  L O G Í S T I C A

7 PECADOS. THE SEVEN SINS.



EVERYDAY IS LIKE SUNDAY, S.L.
CIF. B26511253
Calle Portales, 21. 1º Derecha.
26001 Logroño. La Rioja. Spain

M +34 629 454 720
M +34 620 568 779

hello@everydayislikesunday.es
www.everydayislikesunday.es
www.7pecados.wine


