50/50
Vino tinto joven

GRADUACION
=13°

VARIEDADES
Tempranillo 100%

EDAD VINEDO
>10 anios

VENDIMIA
Septiembre (manual)

FERMENTACION

En deposito de acero inoxidable
T¢ controlada a 26°C - 28°C

PRESENTACION

Botella bordelesa prestige 75 CI.
Corcho sintético

TEMPERATURA DE CONSUMO
12°C - 14°C

CATA

Color rojo grana con tonos violdceos, destacan los aromas a fresas con toque
de regaliz. En boca es fresco y afrutado.

MARIDAJE

Carnes rojas, pollo asado. Pescados a la plancha. Espaguetis y lasarias.



