FINCA LA MALGRANDA

Vino blanco con crianza en barrica

GRADUACION
=13°

VARIEDADES
Viura 100%

EDAD VINEDO
>25 anos

VENDIMIA
Septiembre (manual)

TIEMPO EN BARRICA

20 meses en barrica de
roble francés de 500 litros

TIEMPO EN BOTELLA
>1 ano

PRESENTACION

Botella borgoria 75 CI.
Corcho natural 44 x 24,5

TEMPERATURA DE CONSUMO
8°C - 10°C

CATA

Color amarillo oro. Por su tiempo de crianza,cuanto mds respira mds matices
desvela. Membrillo y ecos de cantos que rememoran la vifia de la que procede.
Fragante y elegante.

MARIDAJE

Todo tipo de tapas, guisos. Pescados y mariscos. Mouses de pescado y
marisco. Arroces. Cremas. Ahumados. Foie-gras. Jamon.



