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Betolaza “LA LOCURA”
RIOJA YENDIMIA TRADICIONAL Y FUGITIVA

SOBRE EL VINEDO:

Coupuge de cepas seleecionadas durante la vendi
produceidn natural y caracteristicas
suelos de la localidad.

a por una baja
seciales en cata, en los diferentes

Biisqueda de lus cepus seleceionadus ol fin de lu vendimia y recogidas en
pequedias cajas para su transporte a la bodega.
 de variedades, suelos y edades de los

MICROVINIFICACION:

Despalillado y retirado manusl de granos d
en depdsito abierto con baztquens manualés eonstantes.
Prensado manual a baja presion para llenado de bocoy S00L. o deposito nox.

o, fermentacion espontaned

GUARDA:

3
VARIEDAD DE SUELOS

Anada 2020 llenado de un Bocoy SO0L nueve con te ligero de roble
francés durante 27 meses.

ado de un Bocoy S00L de segundo uso, roble franeés

¢

, 2251 durante 6 meses en depdsito de Inox.

Sobre agosto del 2023 se decidé vaciar el Bocoy con la afiada del 20204 la
que se e el bocoy del 2021 y 2251 de la coseehis del 2022 del depdsito

de Inox sin madera,

4 éata grupal entre amigos.

PRODUCCION ANADA: 1.4

vivwbetolaza.es




