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“Un Joven con Histor

SOBRE EL VINEDO:
Vifiedos en vaso entre 20 y 30 anos, sin abonados quimicos, poda en inviemo de 4 a5
pulgares y podla en p a entre de | a 2 brotes mi
Junio para aclareo y sireacion del racimo, y vendimia manual para la se
vifedo de los racimos, rech: da los racimos de segunda brot.
maduros,

VINIFICACION:

ado suave y trasicgos de depésito a depdsito ps

a botella después de un fltrado muy suave para que el vino no pierda sus propiedades.

GUARDA:

Sin roble, se guarda en inox, hasta su embotellado.

PRODUCCION ANADA: 42.400 botellas de 0,751



