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BETOLAZA BLANCO
j
‘.Betaﬁzza “Frescura y Alegria”

@, SOBRE EL VINEDO:

P Parcelas comprendidas entre los 35 y 63 afios de suclo Franco mayormente arena y limo.
WK GARNACHA MANCA muy profundos que obtienen muy paca produceién.

-

MICROVINIFICACION:

Vendimia tardia y manual con seleccion de racimos en vifiedo, suave prensado y
limpieza de mosto por flotacidn, fermentaeion en inox a baja temperatura con levaduras

Después de I fermentacion, remontados del mosto para poner las lias finas en
. Antes del embotellado un trasiego y suave filtrado con placas.

‘GUARDA:

Sin roble, se guarda en inox, hasta su embotellado.
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AL ALCYOL

PRODUCCION ANADA: 5.200

‘www betolaza.es



