BODEGAS

FERNANDEZ EGUIINZ

Cantarada de las Mozas
2023

Serenamente Joven

PRIMER ANO DE ELABORACION DE ESTE VINO 2015
DETALLES DE LA COSECHA: 2023

Afo marcado por la sequia, con un otofio y un invierno extremadamente
secos, si bien Mayo alegro el panorama con lluvias y tormentas, refrescando
la cepa. Junio con una climatologia favorable, noches mas frescas
favorecieron un buen cuajado. El verano siguid cdlido, aunque no tanto
como el 2022. El estrés hidrico es la caracteristica de este afio, que se
recuperd con las lluvias tardias de Septiembre, lluvias que,
afortunadamente, en esta zona de Rioja Alta, llegaron a tiempo.

Esa falta de agua y las temperaturas mas altas nos estan proporcionando
vinos con graduaciones mas altas y acidez mas baja en general.

ALCOHOL: 13 % vol

VARIEDADES UTILIZADAS: Viura 92% y Malvasia 8%

DATOS DEL VINEDO: Vifias de entre 50 y 120 afios.

Suelos muy pobres, arcillo calcareo.

DATOS DE ELABORACION: Vendimia manual en 2 mafianas.
con seleccion en el propio vifiedo. Remolques de 3500 Kilos
Prensado inmediato, desfangado a las 48 horas para posterior Fisictores Feminde il

fermentacién alcohdélica en inox. Paso a barrica, 50% nueva, CUVEE TRASIEGA N X i
50%segundo vino. 1 afio de maduracion hasta embotellado. LA CANTARADA ;
DELAS HOZAS

542 botellas Py

DENOMINACION DE GRIGEN CALIFCADA
EMBOTELLADO EN LA PROPIEDAD

Embotellado en Abril de 2025 e

EBMIA MANUAL - VIRAS VIEJAS - WF

Bodegas Fernandez Eguiluz
Los Morales 7 bajo, 26339 Abalos, La Rioja
Info@fernandezeguiluz.com
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