
 

 

CUESTA DE LA ESTRELLA 2022.  

VINO DE PUEBLO 

Datos técnicos.- Vino monovarietal de garnachas  viejas plantadas en 1973, conducción en 

vaso en la parcela Cuesta de la Estrella de 25ha a 680-700m  de altitud cara al cierzo. Suelos 

pobres de ph bajos, alta acidez. Producción de 2500kg/Ha. Clima continental/mediterraneo. 

Suelo franco-arenoso-arcilloso. Viñedo ecológico certificado, declarado Viñedo Singular 

En el 2022 se recogen las uvas el 15 de septiembre en vendimia a mano en cajas de 11 kg. 

Añada cálida. 8 días de maceración prefermentativa y fermentación alcohólica en tinas de 

madera de roble francés de 1.000 L de capacidad con temperatura controlada. Levaduras 

autóctonas. Maceración de 11 días. Prensado suave de < 1,5 atm. Fermentación maloláctica 

natural en barricas de roble francés de 500 L nuevas y de un año.. Un año mínimo de crianza 

en botella hasta salir al mercado. 

ANALÍTICA 

Grado alcohólico:          15%                     

Acidez total tartárica:    6,7 g/L  

Ac. Volátil:                       0,60 g/L 

SO2 Total:                         17 

IPT:                                    76 

pH:                                    3,43 

Crianza: 12 meses en barricas nuevas (60%) y de un año (40%) de 500 L de roble francés y tinas 

de madera de roble francés de 1000 L y 12 meses en botella de 0,75L tipo borgoña. Corcho 

natural. Producción limitada a 1280 botellas. 

Aspecto.- Color rubí brillante 

Nariz.- Aroma de intensidad  alta y extremadamente agradables. Toques de tomillo, 

destacando violetas e intensos aromas a fruta roja. 

Boca.- Vino seco de acidez alta que compensa perfectamente el firme y divertido tanino. 

Alcohol perfectamente integrado. En la boca  fruta  roja, entrada muy sedosa,  también notas 

herbales , éstas últimas increíbles. Vino de sabor largo e intenso. Qué acidez! 

Conclusiones. De calidad excelente, vino complejo en aromas primarios, especialmente los 

herbales, florales y de frutas, característicos de la personalidad del terruño de la Vistahermosa. 

El evidente juego de su tanino con la acidez, lo convierten en un vino de trago largo que pide 

más y más. Perfecto para servir con comidas de todo tipo, aunque su trago largo permite 

también tapear con él. Un gran vino para muchas ocasiones, un vino para disfrutar largo 

tiempo en la copa. 

 



 

CUESTA DE LA ESTRELLA 2022. 

 VILLAGE WINE 

Technicals specifications.- 100% old Grenache bush vines planted in 1973, bush vines at 1 ha 

plot  called CUESTA DE LA ESTRELLA  at 670M  altitude, facing the wind(cierzo). Low ph soil, 

high acidity grapes. 2500kg yield. . Certificated organic vineyard, Singular Vineyard declared. 

In 2020 hand harvest took place October the 08th in 11kg boxes 

In 2022 harvesting was in september 15th  by hand at 11 kg boxes. Warm vintage. 8 days 

prefermentative and fermented in fudres vats of  1000L under control temperature. Only 

indigenous yeast .  11 days of maturation. Soft pressing at < de 1.5 at. Natural malolactic in oak 

french barrel of 500L, news barrel and  1 year old barrel.  

12 mounths in new french oak  (60%) and  1 year old (40%) of 500 L and oak french fudre  of 

1000 L and at least  12 mounths in bottle before realese. Bourgogne bottle of 0.75L  Natural 

cork stopper. Limited edition 1280 bottles. 

ANALÍTICA 

Grado alcohólico:          15%    

Acidez total tartárica:    6,7 g/L  

Ac. Volátil:                       0,65 g/L 

SO2 Total:                         17 

IPT:                                    76                  pH:                   3,43 

Appearance.- Brilliant ruby 

Nose.- High intensity  and incredibly pleasent aroma. Thymes hints,  violets  and huge red 

fruits aromas. 

Mouth.- Dry and high acidity wine perfectly balanced with the present and funny tannin. Nice 

integrated alcohol. In mouth  red fruits, very silky entry, with herbal hints too, these last 

amazing. Lingering and intense flavor. What an acidity! 

Conclusions. Excellent  quality, complex wine in primary aromas, herbals, flowers and fruits.  

The exceptionall conditions of our plots allows us to mature our grenache since 14,5º 

manteining the floral and fruity power with a nice acidity even with more maturation.  

The obvious game between the tinnins and the acidity, became this wine in ones that you 

need drink more and more. 

Perfect to serve with all kind of dishes, thogh you can eat tapas with it. 

A great wine for many times, a great wine  to enjoy long time in the glass. 

 

 



 


