BODEGAS

FERNANDEZ EGUIINZ

Pena la RDosa
Blanco de vinas viejas 2025

Tu companero de cada dia

PRIMER ANO DE ELABORACION DE ESTE VINO 2001

DETALLES DE LA COSECHA: 2025:

Ao marcado por la Fuerte presidn de alteraciones por oidioy mildiu.
Tanto la fertilidad como el cuajado fueron significativamente bajos, si
bien el Verano transcurrié en condiciones ideales, seco y caluroso, sin
sufrir temperaturas extremas en general, lo que permitio llegar a
vendimia en buenas condiciones. Vinos redondos con muy Buena
aromatica. Condiciones especialmente buenas para los vinos
blancos.

ALCOHOL: 13.% vol

VARIEDADES UTILIZADAS: Viura 90% y Malvasia 10% )
DATOS DEL VINEDO: Laderas de vifias de entre 60y 100 afios. Pena l@sﬂgsa
Suelos muy pobres, arcillo calcareo.

DATOS DE ELABORACION: Vendimia manual en una mafiana

con seleccion en el propio vifiedo. Traslado a Bodega en remolques de
3000 Kilos, para evitar que la uva se dafie.

Prensado, encubado, desfangado a las 48 horas para pasar a la
fermentacidn alcohdlica en inox.
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