SAN MARTIN DE ABALOS

BODEGAS
Yy VINEDOS

DEL RIO

FICHA TECNICA

Tipo: Tinto Maceracion Carbdnica
(Vino de Zona)

Region: D.0.Ca.RIOJA
Variedades: 85% Tempranillo,
15% Garnacha

Cosecha: 2023

Grado alcohdlico: 13,5% Vol.

RIOJA ALTA

Vereda del Rio Maceracion Carbdnica 2023
se elabora por el método tradicional. Este
consiste en dejar los racimos enteros en
ausencia de oxigeno para que las uvas
fermenten en su interior dando estos vinos
tan afrutados caracteristicos.

CATA

Fase visual:
Limpio, brillante con abundante lagrima. Color
rojo picota con ribetes violaceos..

Fase olfativa:

Nariz intensay fresca, persistente. Complejas
notas florales, notas a frutas rojas [fresas,
frambuesas). Con muy marcadas notas
aromaticas caracteristicas de la maceracion
carbodnica del tempranillo de la zona.

Fase gustativa:
Entrada golosa. Fresco, sedoso con taninos
equilibrados y recuerdos a frutas rojas.

Temperatura de servicio: 13-16°.

Maridaje: Con pastas, arroces, pescados no muy
grasos, risotto de setas, comida asiatica.

ANADA 2023

Afo de escasas lluvias durante el verano con
precipitaciones a finales de la época de madurez
que en nuestra zona permitieron un fin de ciclo
excelente con una buena complejidad y equilibrio
de las uvas, bajas producciones y buena
intensidad.

PARCELA

Nace de cepas de 40 a 50 anos. La altitud de
nuestros vifedos, superior a 550 metros permiten
vendimiar en el momento adecuado en el que se
juntan una buena madurez aromatica equilibrada
con una acidez 6ptima para la elaboracion de
estos vinos.



